Kokosové hvezdicky

Pocet porci: 35
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Dobre vypracované tésto zmouky, 80 g cukru, 150 g kokosu, 35 g kakaa a 220g tuku. Nechdme v chladu
odpocinout. Odlezené tésto vyvalime a vykrajujeme hvézdicky. Peceme pri 170°C. Vychlazené hvézdicky
slepujeme krémem: utreme 80 g mésla s 80 g cukru. Pridame 1zicku kakaa, 3 1zice rumu a 80 g mletych
orecht. Macime v Cokoladé a ozdobime oriskem.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 80 g

- Cukr moucka - 160 g

- Kokos strouhany - 150 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 100 g
- Smés bila bez lepku 1000 g - 100 g

- Krajanka maslo 250 g-340 g

- Holandské kakao 100 g-40g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g
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