Husarske kolacky

Pocet porci: 25
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Orechy si nameleme. Ze surovin vypracujeme hladkeé tésto. Tésto zabalime do potravinové folie a v
chladnic¢ce ho nechame odpocinout do druhého

dne. Ddruhy den nechédme tésto povolit. Odebirame z néj kousky o vaze 15 g. Z kazdého kousku tésta
tvarujeme kulicky, které poklddeme na plech vylozeny pecicim papirem. Druhym koncem varecky
udélame do kazdé kulicky dalek. PeCeme v predehraté troubé na 180°C asi 7 - 10 minut. Nez se kolacky
upecou, pfipravime si ¢okoladu (rozpustime ve vodni 14zni). Cokoladou plnime vychladlé kolacky a hned
sypeme mletymi orechy. Takto pripravené kolacky nechdme zavadnout na vzduchu asi 2 dny,

nasledné je pocukrujeme mouckovym cukrem a uchovame v plechové doze.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 200 g

- Vanilkovy cukr Dia40 g-12g

- Cukr moucka-45g

. Zloutek - 56 g

- Smeés bila chlebova bez lepku 1000 g - 200 g
- Smeés bila bez lepku 1000 g - 100 g

- Liskové orechy - 100 g

. Cokolada na vareni 100 g - 120 g
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