Esicka

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk a cukry uslehame do svétlého krému. Priddme postupné celé uslehané vejce. Nakonec pridame
ostatni suroviny (mouky, skorici, Spetku soli a kypriciho prasku). Tésto dame do zdobiciho sacku a na
plech pokryty pecicim papirem strikame tvary S. Dame do predem vyhraté trouby na 180°C a peceme cca
9 minut. Vychladlé macime v poleve, rozehraté ve vodni 1azni.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Jedlasul-1g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

- Cukr moucka-50g

- Skorice mleta 40 g-3 g

- Smés hila chlebova bez lepku 1000 g - 90 g
- Smés bila bez lepku 1000 g-90 g

- Krajanka maslo 250 g- 110 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-2g

. Cokolada na vareni 100 g - 200 g
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