Tlacene kolace

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Drozdi (10 g) rozpustime ve vodé (1 dcl), pfidame 1 vejce, 200 g mouky, 3 g soli, 35 g cukru a vSe kratce
intenzivné prohnéteme. Nakonec pridame rozpusténé maslo (30 g) a domichame. Pri pouziti tésta na
tlacené kolace nechame tésto 5 minut odpocinout a pak rozdélime a vytvarujeme kulicky o hmotnosti cca
15 g. Nechdme na plechu kynout cca 40 minut. Poté kuli¢cky rozmackneme sklenic¢kou a vznikly dllek
napinime dzemem. Okraje kola¢e pomaslujeme vajickem a vrch posypeme Zzmolenkou ( mouka 100 g,

maslo 50 g, cukr 50 g). Pe¢eme pfi 180 °C cca 20 minut.

Ingredience

- Vejce-100g

. Jedlasul-3 g

- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr krystal - 85 g

. Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 300 g
- Krajanka maslo 250 g-80 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 10 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 50 g
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