Velikonocni beranek bez lepku II.

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce vyslehame 5 bilk{ v tuhy snih. V jiné misce vyslehdme 5 Zloutkl s cukrem. Poté dame do vétsi
misky mouku a prasek do peciva. Nasledné priddme tuhy snih a vyslehané Zloutky a pfilijeme smetanu.
Ve zlehka zamichame. Pllku tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy na berénka. Druhou ptlku
obarvime kakaem a nalijeme do formy. PeCeme na 170°C na 45 minut. Po vychladnuti opatrné vyklopime
z formy a posypeme mouckovym cukrem. Berdnka ozdobime velikono¢ni masli¢kou.

Ingredience

- Vejce-250¢g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml- 50 g

- Cukr krystal - 120 g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 150 g
- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Holandské kakao 100 g-20g
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