Karamelovy dort

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Postup korpus: VySlehame 4 bilky v tuhy snih. V jiné misce vySlehame 4 Zloutky s 80 g cukru. Do vétsi
misky dame mouku a Izicku kypficiho prasku, pfidame snih a vyslehané Zloutky. Pfilijeme 2 IZice mléka a
zlehka zamichdame. Tésto nalijeme do vymazané a vysypané dortové formy. PeCeme na 170°C na 30 minut.
Déme vychladnout.

Postup karamel: Do hrnce dame 150 g cukru a zahfivdme na mirném ohni, az cukr zkaramelizuje. Stale
michame, aby se nepfipalil. Pfiddme 60 g tuku, aZz se rozehreje, tak pfiddme 100 ml smetany a stale
michame do doby, nez se cukr nerozpusti. Prelijeme pres sitko, aby nebyli v karamelu hrudky.

Postup zdobeni: Korpus dortu pokapeme rumem a poklademe naplocho nakrdjenymi banany (4 vétsi).
Polijeme karamelem. Vyslehadme maskarpone s trochou cukru (100 g) a natfeme na banany. VySlehdme
Slehacku s trochou cukru (50 g) a potfeme dort. Uprazime lupinky s cukrem (50 g). Dort polijeme
karamelem a posypeme uprazenymi lupinky. Nechame v ledni¢ce vychladit.

Ingredience

- Vejce-200g

- Mandle jadra 200 g - 100 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-20¢g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 500 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g- 60 g

- Cukr krystal - 80 g

- Banan - 400 g

- Jizerka bezlepkova smés univerzalni (zlata) 1000 g - 100 g
- Kyprici prasek do peciva 12 g-430 g

. MEGGLE VEGANSKY KREM 250 g - 250 g
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