Vinné susenky

Pocet porci: 40
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mouku dédme na val, priddme maslo, 4 1Zice vina a 2 1Zice piva. Tésto vypracujeme a dame na %2 hodinky
do lednice odlezet. Po vyndani rozvalime silnéjsi placku, vykrajime kolecka a dame na plech s pecicim
papirem. Peceme na 170°C 15 minut. Po vyndéni posypeme mouckovym cukrem.

Ingredience

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751-40 g

. Cukr moucka -20 g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 280 g
- Bezlepkovy lezak 0,51-20 g

- Krajanka maslo 250 g - 280 g
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