Malinovy dort bez lepku

Pocet porci: 7
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce vy$lehdme 5 bilku v tuhy snih. V jiné misce vyslehame 5 zZloutkd s cukrem (100 g). Do vétsi misky
dame mouku a kyprici prasek, priddme snih a vyslehané zloutky. Prilijeme 2 1zice mléka a zlehka
zamichame. Tésto nalijeme do vymazané a vysypané dortové formy. Peceme na 170°C na 30 minut. Dame
vychladnout. Uvarime puding a ddme vychladnout. Vyslehame maslo s mouckovym cukrem a jednou
1zickou rumu, priddme mascarpone a vychlazeny puding. VSe radné vyslehame. Upeceny korpus podélné
rozrizneme, pokapeme rumem a namazeme krém, poklademe malinami. Priklopime druhy korpus a cely
dort promazeme krémem ozdobime malinami a bortivkami. Pokud chceme dort vétsi, peceme dva
korpusy.

Ingredience

- Vejce-250¢g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-420g
- Cukr krystal - 100 g

- Cukr moucka - 150 g

- Boruvky - 150 g

- Maliny cerstvé - 250 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g - 40 g

- Jizerka bezlepkova smés univerzalni (zlata) 1000 g - 150 g
- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- MEGGLE VEGANSKY KREM 250 g - 500 g
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