Pernik bez lepku

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vétsi misy ddme mouku, cukr, kakao a ostatni prisady. V misce vySlehame 2 vajicka, mléko, 2 1zice
rumu, med a olej. Nalijeme do misy s moukou a vSe lehce promichame. Tésto nalijeme na plech vylozeny
pecicim papirem a ddme péct na 150 °C asi na 30 minut. Po vychladnuti pernik podélné rozptlime, spodni
dil potreme rybizovou marmeladou a priklopime horni dil. Cely pernik pak polijeme pripravenou
cokoladou a po vychladnuti posypeme strouhanym kokosem.

Ingredience

- Vejce-100g

- Olivovy olej - 100 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-300g
- Cukr krystal - 200 g

- Kokos strouhany - 30 g

- Jizerka bezlepkova smés univerzalni (zlata) 1000 g - 350 g
- Med kvétovy lu¢ni 900 g - 20 g

- Holandské kakao 100 g-30 g

- Kyprici prasek do perniku 20 g-18g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 20 g
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