Bublanina s tresnémi bez lepku

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z 6 bilkd vySlehame tuhy snih a 6 zloutku utfeme s cukrem. Do velké misy ddme nejdrive mouku a
postupné vmichame snih a vyslehané zZloutky. Az potom zamichame do tésta mléko a nalijeme na plech
vylozeny pecicim papirem. Tresné umyjeme, vypeckujeme a poklademe na tésto. Nakonec dame do
trouby a peceme na 170°C asi tak 30 minut.

Ingredience

- Vejce-300g

- Tresné - 200 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-50g

- Cukr krystal - 150 g

- Jizerka bezlepkova smeés univerzalni (zlata) 1000 g - 150 g
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