Marinovany salat z cervené repy

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cervenou fepu (ks) umyjeme, oloupeme a nakrajime na osminky, ze kterych krajime tenké platky.
Cervenou cibuli oistime, nakrajime na ¢tvrtky a dale také na tenké platky. Repu i cibuli ddme do

misky, zakapeme olejem a pridame ocet podle chuti. VSe promichdme a nechame v chladu ulezet,
nejlépe pres noc. Druhy den je nejlepsi.

Na ozdobu miZzeme na vrch posypat slune¢nicovymi seminky nebo petrzelkou

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

. Cervena repa - 200 g

- Ocet Balsamico - 10 g

- Slunec¢nicova seminka pruhovana prazena neloupana solena - 20 g
- Olej slunecnicovy - 20 g
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