Cockova polévka s bramborami

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Slepici bujén rozdrobime do 750 ml vrouci vody a poradné promichame. Olej rozpalime v hrnci, pfiddme
pokrajenou cibuli, celer, slaninu a ¢esnek a zhruba 5 minut opékdme. Pak vsypeme nakrajené brambory a
vlijeme vyvar. Priddme Cocku, raj¢ata a na stfednim plameni vafime, dokud brambory nezméknou, tedy asi
20 minut. Priddme rdZice brokolice a varime asi 5 minut. Dochutime soli a pepfem. Servirujeme ozdobené
petrzelkou. Mizeme podavat s platky chleba.

Ingredience

- Brambory - 500 g

- Brokolice - 250 g

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-3 g

- Celer-50¢g

. Jedla sul vakuova 1 kg -4 g

- Petrzelovanat-2 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 50 g
- Slepici bujon - 10 g

- Pitna voda nesycena - 750 g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 400 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g
- Olej slunecnicovy - 20 g
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