Téstoviny s krevetami a cesnekovym pestem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny ddme varit do osolené vody. Mezitim dlkladné omyjeme, oloupeme a ocistime krevety. Je
dilezité z kazdé krevety po nafiznuti vyjmout strivko. Pripravime si marinadu z oleje ze susenych rajcat,
Cesnekového pesta, zdzvoru, soli a pepre. Do marinady ddme marinovat krevety. Po chvili ddme krevety
smazit na panev, zprudka z obou stran. Téstoviny slijeme a promichame je s nasekanymi suSenymi rajcata
a orestovanymi krevetami. Nakonec kazdou porci posypeme nasekanou zelenou petrzelkou.

Ingredience

. Jedlasul-4g

- Petrzelova nat-5g

- Krevety vyloupané 150 g-80 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Zazvor mlety 20 g-3 g

- Pesto z cesneku s petrzeli 170 g-10 g

- EXCLUSIVE SusSena rajcata s bazalkou 210 ml - 30 g

- Ryzové téstoviny bezlepkové LUCKA 300 g - PENNE - 180 g
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