Zapecené bagetky s cesnekovym pestem, susenou
sunkou a mozarellou

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 200°C. Bagety pfipravime podle receptu.

Bagetu nakrdjime na platky a jednotlivé krajicky rozloZime na suchy plech. Kazdy platek namazeme
Cesnekovym pestem (ale klidné miZete pouzit pikantni pastu z papri¢ek jalapenos nebo jiné pesto).
Bagetky nechdme z vrchu opéct v troubé do kfupava.

Nyni plech vyndame z trouby a polozime na kazdou bagetku platek susené Sunky a kousek syru mozarella.
Bagetky nyni ddme kratce zapéct zpét do trouby. Podadvame je horké s Cerstvou bazalkou par kapkami
olivového oleje.

Ingredience

- Bazalka cerstva-4 g

- Olivovy olej -5 g

- Prsut pecené krajeny 75 g - 50 g

- Vicezrnné bagety v pecicim sacku bez lepku B 270 g - 270 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g

. Tesco Free From Pesto z bazalky, keSu orechu a tofu 190 g-20 g
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