Tortilla de Pisos

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Bramborova tortilla: 3 stfedni brambory a cibuli oloupeme, umyjeme a nakrajime na tenké platky.

Do panve nalijeme 1 sklenici olivového oleje a pomalu smazime brambory a cibuli. Sem tam zamichame.
KdyZ se brambory zacnou rozpadat, zesilime ohen a osmazime trosku dozlatova. Nemichdme moc, aby se
nerozmackaly na pyré. Odstavime z ohné a scedime pres sitko. V misce vySlehame 4 vajicka s troskou soli,
pridame brambory a nechame odstat asi 10 minut. Na nepfilnavou panev ddme 2 Izice oleje. Az bude
panev horka, pfidame smés vajec s bramborami a cibuli. Hybeme panvi, aby se tortillla nepfilepila. Kdyz se
nebude lepit a bude dozlatova, prikryjeme talifem, oto¢ime a pe¢eme z druhé strany. Postup opakujeme.
Nechame zhoustnout podle chuti a mdZzeme dat na servirovaci talif.

Spenéatova tortilla: 2 strouzky ¢esneku nakrajime a na 2 Izicich olivového oleje osmazime dozlatova.
Priddme Spenat. Osolime, prfidame % Izi¢ky cukru. Pe¢eme, dokud Spenat ,,nepadne” a odstavime. V misce
vymichame 4 vajicka, pfiddme Spenat, ochutime a dobfe smichame. Tortillu pe¢eme z obou stran podobné
jako bramborovou tortillu. Upecenou tortillu uloZzime na bramborovou.

Tundakova tortilla: Tundka scedime. V misce vyslehdme 4 vajicka, priddme tunaka, stl a zamichame.
Tortillu upe¢eme podobné jako v predchazejicich pripadech. Tortillu uloZime na Spenatovou tortillu. Navrch
priddme domaci raj¢atové sofrito nebo krajena rajcata s Cesnekem.

Ingredience

- Brambory - 100 g

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-6 g

. Jedlasul-7g

- Olivovy olej - 220 g

. Spenatové listy - 300 g

- Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 240 g
- Cukr krystal -3 g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 200 g

- Vejce - 600 g
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