Andaluské Gazpacho s tunakem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 krajice chleba nakrajime na kosticky a opeceme na panvi. Nakrajenou cibuli namoc¢ime do misy se
studenou vodou. Odstranime klicek uvnit* Cesneku. Okurku omyjeme, oloupeme, prekrojime na polovinu
a 1zici vydlabeme vSechna zrnka. Zbylé suroviny omyjeme, nakrajime a vSe dame do mixéru. Ochutime
olejem, octem, cukrem a soli. Rozmixujeme dohladka. V pripadé, ze polévka bude moc hustd, pridame 1-2
sklenice studené vody. Propasirujeme, dosolime a prikryté odlozime do chladnicky. Podavame studené

s okurkou, peprem, krutony a tunakem.

Ingredience

- Okurka hadovka - 100 g

- Paprika Cervena - 100 g

- Rajcata - 1000 g

. Cesnek-6 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-7g

- Ocet kvasny lihovy 11-5¢g

- Olivovy olej - 75 ¢

- Cibulka jarni- 40 g

- Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 160 g
- Cukr krystal - 10 g

- Panfette celozrnny krajeny chléb 340 g (4x85 g) - 20 g
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