Fiambre z tunaka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce rozmichame 2 vajicka, prfiddme rozmackany ¢esnek, nakrajenou petrzel, 8 okurek nakrajenych na
kolecka, 8 oliv nakrajenych a strouhanku. VSe dobrfe promichame. Priddme scezeného tunaka

a promichdme. Pokud je tfeba, dochutime. Na potravinarskou félii ulozime masu z tunaka. Srolujeme

a dobre zabalime. Zabalime jesté do dalsi vrstvou félie, aby se roldda nerozpadla a varfime nad parou 15
minut. Nechame vychladnout a nakrajime. Smichame majonézu s paprikou. Podavame se salatem.

Ingredience

. Cesnek-3 g

- Petrzelovanat-7g

- Olivy zelené - 20 g

- Majonéza Master 180ml - 30 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 20 g
- Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 250 g
- Tunak ve vlastni stavé 80 g SUN & SEA - 250 g

- Paprika sladka 35g-3g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Strouhanka bez lepku B500g-30g

. Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Vejce-100g
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