Cakes salés z dyne a tunaka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do podlouhlé formy na peleni vioZime papir na pe¢eni a namazeme, troubu predehrejeme

na 180 °C. Prosijeme mouku a kypfici prasek, priddme nakrajené orechy, syr a dyni na malé kosti¢ky

a dobre promichame. OdloZte. Ve druhé Siroké misce vyslehame 3 vaji¢ka a sdl. Za stalého michani
pridame olivovy olej a mléko. Pfidame scezeného tunaka a prosatou mouku, dobre promichame. Vylijeme
do formy na peceni, posypeme sezamem (25 g) a dame péct na 45 - 50 minut pfi teploté 180 °C.

Ingredience

- Dyné Hokkaido - 100 g

. Jedlasul-3 g

- Olivovy olej - 75 ¢

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g- 175 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 50 g

- Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 100 g
- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-125¢g

- Vejce-150¢g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-10g
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