Linecke cukrovi bez lepku III.

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smés smichdme s mouckovym cukrem (50 g). Pridame 2 g strouhané citronové kury a zlehka
promichame.

Poté do sypke smési zapracujeme maslo, 1 vétsi vejce a 2 ml citronové stavy. Hnéteme, dokud se
vSechny prisady nespoji v hladké tésto (pro usnadnéni prace muzeme pouzit téz kuchynsky robot).

Tésto zabalime do potravinarské folie a ulozime do chladnicky. Nechdme odpocinout alespon 2
hodiny, nejlépe vsak do druhého dne. Poté tésto vyvalime na tloustku cca 3 mm a vykrajujeme
koleCka - polovinu s otvorem a polovinu bez otvoru. KoleCka rovname na plech vylozeny pecicim
papirem a peceme v troubé vyhraté na 170 °C po dobu cca 10 minut.

Vychladla kolecka slepujeme marmeladou a obalujeme v mouckovém cukru.
Z této varky upeceme 80 kolecek, tedy po slepeni dostaneme 40 kouskl cukrovi.

Ingredience

- Vejce-50g

- Citrony - 10 g

- Cukr moucka-80g

. Citronova kura strouhana 25 g-2g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 200 g
- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 50 g
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