Tunakovy dort

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Krémovy syr pokojové teploty vymichame s troskou soli. Polovinu odloZime na dekoraci. Do druhé pulky
pfimichdme majonézu. Scezeného tuidka smichame s troSkou syrové napiné a natfeme na krajice dvou
chlebl. V druhé misce smichame vajicko, nakladané okurky a syrovou napln a natrete zbylé chleby.

Na servirovaci talif skldddme jednotlivé vrstvy natrenych krajict, mezi jednotlivé vrstvy priddme nakrajena
rajCata na tenké platky a okurky. Vrchni ¢ast a okraje potfeme krémovym syrem, ktery jsme si odlozili.
Okraje ozdobime pazitkou a vrchni ¢ast cherry rajcatky a listky bazalky.

Ingredience

- Rajcata-100 g

- Pazitka-40 g

- Bazalka cerstva-5g

- Majonéza Master 180ml - 20 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 60 g
. Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 160 g

. Zervé krémovy syr 90 g - 400 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-2g

- Seminkovy chléb bily trvanlivy bez lepku KB 280 g - 650 g
- Vejce-50¢g
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