Babovka s Kremovym jogurtem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 vajitka vyslehdme spolecné s cukry a vmichame Krémovy bily jogurt s maslem. Prisypeme hladkou
Spaldovou mouku s praskem do peciva a poradné promichdme. Polovinu tésta nalijeme do vymazané
formy a do druhé poloviny vmichdme kakao spole¢né s vlasskymi ofechy. Také tu vlijeme do formy.
Babovku peCeme v troubé nejdriv 10 minut na 150°C a pak dalSich 20 minut na 170°C.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Holandské kakao 100 g-20g

- Cukr krystal - 140 g

- Vanilkovy cukr Dia40 g-12g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 200 g
- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Vejce-100g

- Chocensky smetanovy jogurt bily 150 g - 200 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g
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