Porkovy kréem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pérky nakrdajime na kolecka, brambor oloupeme a nakrdjime na kostky, Salotku nakrajime najemno. Pérek
a Salotku osmahneme na masle, pfilijeme vyvar, pfiddme brambor a vafime, az je mékky. Polévku
rozmixujeme, scedime pres cednik, dochutime korfenim (¢esmek, mlety kmin), opepfime Cerstvé
rozdrcenym pepfem a znova pfivedeme k varu. Nakonec prfidame smetanu. Podadvame s krutony.

Ingredience

- Brambory-40 g

- Cibule volna - 40 g

- Porek - 200 g

- Kmin cely -2 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 100 g
- Pitna voda nesycena - 1000 g

. Cesnek suseny granulovany 25 g-1g

- Pepr cerny cely20g-2g

- Jedla sul vakuova 1 kg-2 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 32 g
- Krajanka maslo 250 g-20 g
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