Téstoviny tagliolini se smazenymi houbami,
Spenatem a susenymi rajcaty

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Houby, ocisténé a omyté, smazime na rozpaleném olivovém oleji, pfiddme Salotku, ¢esnek a susend
rajCata. VSe dochutime soli, Cerstvé mletym pepiem a oreganem, pak smichame s listovym Spenatem a
uvarenymi téstovinami. Hotové naservirujeme na talife a posypeme parmazanem.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

. Cesnek-2 g

- Houby cerstvé - 160 g

- Olivovy olej - 40 g

- Parmazan 100 g-80 g

. Spenatové listy - 100 g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 ml a 1700 ml - 40 g
- Oregano 10g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-4 g

- Tesco Free From Fusilli téstoviny susené bezvajecné 500 g - 400 g
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