Svézi melounovy salat

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si pripravime dresing. Do misky vymackame stava z %2 limentky. Primichame 1 1zicku cukru a 40
ml olivového oleje. VSe promichdame a pridame 1 1zicku oregéna. Znovu zamichdme a nechame odlezet v
ledni¢ce. Meloun nakrajime na malé kostic¢ky. Cervenou cibuli na mési¢ky. Jarni cibulku na kole¢ka. Ve
davame do misy, prisypeme ¢erné olivy, na pul rozkrajené cherry rajcatka a natrhanou métu (asil0
listku). Salat osolime, zalijeme dresingem a promichdme. Servirujeme posypane na kosticky nakrajenym
balkanskym syrem.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Meloun vodni - 800 g
- Rajcata-100 g

- Mata peprna-3 g

- Olivovy olej - 40 g

- Limetky - 20 g

- Cibulka jarni- 20 g

- Olivy zelené - 12 g

- Balsyr200g-60g

- Cukr krystal-5¢g

- Oregano 10g-5g¢g

- Jedla sul vakuova 1 kg-2 g
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