Pikantni leco s chorizem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Pfipravime zeleninu. Omyté papriky nakrajime na polovinu, zbavime seminek a nakrajime na prouzky.
Omytou cuketu nakrajime na ptlmésicky, lilek na kolecka. Cibuli nakrajime na platky. Ocisténé houby
nakrajime na platky. Na rozpaleném oleji osmazime cibuli a houby. Zamichame, pfidame rajcata,
cuketu, lilek a papriku a dusime. Na jiné panvi osmazime nakrajené chorizo. Az je chorizo opecCené
prendame do hrnce se zeleninou. LeCo dochutime soli, pepfem, paprikou. Hotové leco servirujeme
posypané Cerstvou paZzitkou s opecenou bagetkou.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Cuketa - 200 g

- Lilek - 100 g

- Paprika Cervena - 100 g

- Houby cerstvé - 100 g

- Pazitka-3 g

- Pepr Ctyr barevcely 16 g-3 g
- Paprika sladka 35 g-5g

. Jedla sul vakuova 1 kg-3 g

- Olej repkovy - 20 g

- Chorizo 1000 g-180g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g - 200 g
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