Zapecené brambory a klobasou a paprikou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Lzici oleje rozpalime v panvi, pfidame cibuli nasekanou najemno, 2 strouzky ¢esneku rozmélnéné nozem a
papricku zbavenou seminek a nakrajenou najemno, 4 minuty opékdame domékka. Pridame pepr a palivou
papriku, promichdme. Do panve pfiddme i konzervu nakladanych raj¢at a na mirném plameni privedeme k
varu. Nechame 20 minut probublavat, dokud omacka nezhoustne. Dobre osolime. Mezitim brambory
(oloupané a rozCtvrcené) 15 minut povafime v osolené vodé. Ve velké panvi nasucho oprazime pikantni
klobasy pokrajené na platky. Nechdme je lehce pustit tuk, pfiddme druhou IzZici olivového oleje, a pak i
scezené a osusené brambory, vmichdme zhoustlou omacku a ddme na par minut zapéct do trouby.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Cibule volna - 40 g

. Cesnek-2g

- Paprika cervena chilli- 5 g

- Olivovy olej - 20 g

- Gombasecka klobasa 170 g - 225 g

- Paprika paliva25g-3g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 400 g
. Jedla sul vakuova 1 kg -3 g
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