Tukozroutska polévka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si oCistime zeli. Odstranime z néj vnéjsi a povadlé listy. Hlavku omyjeme pod vlaznou vodou a
rozkrojime na osminy. VSechny zbavime stfedového kostalu. Ocistime si i papriky. Papriky a zeli pak
nakrdjime na mensi prouzky. Mrkve omyjeme, oSkrabeme a nakrajime na platky. Cibuli si oCistime a
nakrajime na kolecka. Zeleninu dame do velkého hrnce a napustime do n€j tolik vody, aby byla vSechna
zelenina zcela ponorena. Az se voda zacne vafit, zmirnime plamen a varime dal. V mezitase si
rozmackame rajcata. Rajcata i s ndlevem pfilijjeme do hrnce, pfiddme bujon a polévku jesté povafime na
mirném ohni pod poklickou pfiblizné dalSich 20 minut. Dochutime soli a peprem.

Ingredience

- Cibule volna - 200 g

- Mrkev - 500 g

- Paprika Cervena - 100 g

- Zelibilé - 250 g

- Jedlasul-7g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 400 g
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