Studena melounova polévka s mozzarellou a Sunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Meloun Cantaloupe prekrojime, vydlabeme duZzinu, zbavime ji jadérek a pak ji spolu se Spetkou soli,
balzamikovym octem a olivovym olejem rozmixujeme dohladka. Smés rozdélime do ¢tyfech misek nebo
talitd a ddme na 30 minut chladit. Susenou Sunku nakrajime na 3-4 cm dlouhé nudli¢ky a nasucho je
oprazime na panvi. Mozzarellu natrhame na kousky a pak obojim ozdobime polévku. Posypeme mletym
pepfem a Spetkou sladké papriky.

Ingredience

- Olivovy olej - 20 g

- Ocet Balsamico - 10 g

- Sunka & la Carpaccio kr. 75 g - 100 g

- Meloun zluty - 1000 g

- Paprika sladka 35 g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 80 g
- Jedla sul vakuova 1 kg-2 g
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