Porkova polévka s lososem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Maslo rozehfejeme ve velkém hrnci, pfiddme 2 vétsi pérky a 1 bobkovy list. Za ob¢asného michani
opékame 8-10 minut, aby pérek alespon trochu zmékl. Pfidame pokrajené brambory, vlijeme vyvar i
smetanu a nechame 10-15 minut probubldvat, dokud brambory nezméknou. Vmichadme asi dvé tretiny
lososa, ochutime soli a pepfem. Podavame posypané zbylym lososem a nastfihanou pazitkou.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Porek - 400 g

- Jedlasul-4g

- Pazitka-4g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 100 g
- Bobkovy list 5g-0.3g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g
- Krajanka maslo 250 g-40g

- Uzeny losos platky 100 g - 200 g
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