Celerova polévka s tymianem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V kastrolu rozehfejeme 1 IZici oleje a maslo, pfidame cibuli, 1 bobkovy list a tymian a opékdme 10 minut.
Priddme celer, opékdame 2 minuty. Do kastrolu pfilijeme vyvar, osolime a opepfime. Vafime asi 10 minut,
az je celer mékky. Vyndame bobkovy list a ty¢ovym mixérem rozmixujeme dohladka. Vmichdme smetanu,
prohrfejeme, rozdélime do misek, ozdobime tymianem, olivovym olejem a slaninou.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Celer-200¢g

- Jedlasul-4g

- Bobkovy list 5g-0.3g

- Tymian Cerstvy -4 g

- Olivovy olej - 20 g

- Pitna voda nesycena - 850 ¢

- Vahalova slanina 1,5 kg - 50 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51- 100 g
- Bez lepku Hovézi bujon 56 g- 10 g
- Krajanka maslo 250 g - 207 g
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