Bramborové vafle zapeceneé se syrem

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo rozpustime v rendliku a nechame ho lehce zezlatnout a zavonét. Pak ho prelijeme do misy a
naslehdme ho spolu s podmaslim a vejci. Pak pfiddme 2 hrnky uvarenych rozmackanych brambor a 2 IZice
pazitky. V jiné misce smichdme mouku, prasek do peciva, jedlou sodu, sll, pepf a suseny ¢esnek. Pak
smés suchych ingredienci priddvdme k mokrym. Presvé¢ime se, Ze jsme mouku vmichali dikladné. Z tésta
postupné odebirame a ve vaflovaci udélame vafle. Tésné pred servirovanim je posypeme syrem a kratce
zapeleme. Podavame posypané zbylou pazitkou.

Ingredience

- Brambory - 200 g

- Jedlasul-4g

- Pazitka-2g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 60 g

- Jihoceské podmasli kysané 0,5 % 1000 g - 60 g
- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 150 g
. Cesnek suseny granulovany 25 g-1g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Krajanka maslo 250 g-40g

- Vejce-100g

- Kyprici prasek do peciva 12g-4g

- Jedlasoda15g-3¢g
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