Bramborovy nakyp se salveji
Pocet porci: 6

Doba pripravy: 30 minut

Bez lepku

Postup pripravy

Kousky obou druhd brambor vloZzime do velkého hrnce, zalijeme vodou tak, aby byly tak akorat ponorené,
hodné osolime a pfivedeme k varu. Vafime asi 10 minut do polomékka. Pak je scedime a rozStouchame.
Maslo rozehfejeme v rendliku, pfiddme 2 IZice Salvéje a nechdme spojit mirnym opékanim zhruba minutu.
Pak Salvéjové maslo i mléko vmichame k bramboram. Mléka pouzijeme tolik, abychom ziskali kaSovitou,
ne fidkou smés. Smés osolime a opepfime. Nasledné ji prendame do zapékaci misy. Strouhanku smichame
s extra maslem a zbylou Salvéji. Smeés dle chuti osolime a opepfime a nasypeme na brambory. Odklopené
peceme 30 az 40 minut.

Ingredience

- Brambory - 450 g

. Jedlasul-6g

- Salvéj- 15¢g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-300g
- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Strouhanka bez lepku B500g-10g

- Bataty sladké - 900 g

- Krajanka maslo 250 g- 120 g
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