Letni kure

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Papriku nakrajime na prouzky, cukety prekrojime na polovinu a nakrajime na nudli¢ky. Do nadoby na
peceni vloZzime nakrajenou papriku, cuketu a pfiddme ¢esnek nakrajeny na malé kousky. VSe zalijeme
olivovym olejem a dobre promichdme. PeCeme v troubé predehraté na 210°C asi 15 minut. Zeleninu
vyjmeme, posypeme Podravka pfisadou Stfedomorskou, priddme cukr, stil a pepr a dobfe promichdme.
Pridame olivy a rajCata, vratime zpét do trouby a peCeme jesté asi 20 - 25 minut. Mezitim osolime a
opepfime kureci fizky a orestujeme dozlatova. Na pecenou zeleninu pridejte mascarpone a dobre
promichejte, aby se Uplné rozpustilo. Podavame s bramborovou kasi.

Ingredience

- Cuketa-300¢g

- Paprika Cervena - 300 g

. Cesnek-2 g

- Jedlasul-4g

- Petrzelova nat-4 g

- Kureci maso - 600 g

- Olivovy olej - 40 g

- Olivy zelené - 60 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-15¢g

- Pitna voda nesycena - 600 g

- Cukr krystal -3 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g
- Podravka Natur prisada do jidel Stredomorska 100 g-5g
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