Kure po recku

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nové malé brambory oloupeme a ddme vafrit do hrnce s mirné osolenou vodou. Pfivedeme k varu a vafime
cca 5 minut. Poté scedime. Ve velké mise smicame kureci palicky s mletou paprikou. Pfidame nakrajenou
cibuli a Cerstvou papriku, utfeny ¢esnek a uvarené brambory. Pfiddme olivovy olej, IZici Podravka prisady a
promichame drevénou lZici. Takto pfipravené jidlo rozlozime do pekace a vlozime do trouby predehraté na
200°C. Pecte cca 30 minut. Po uplynuti této doby vytdhneme pekac ven, prfidame krajena rajc¢ata a (Cerné)
olivy. PekacC vratime zpét do trouby a peCeme dalSich cca 15 - 20 minut. Poddvame s kousky syru a
oreganem.

Ingredience

- Brambory - 750 g

- Cibule volna - 100 g

- Paprika Cervena - 200 g

. Cesnek-2 g

- Kureci maso - 800 g

- Olivovy olej - 50 g

- Olivy zelené - 60 g

- Balsyr 200 g- 120 g

- Oregano 10g-3g

- Paprika sladka 35g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-10g
- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g
. Jedla sul vakuova 1 kg -4 g
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