Téstovinovy salat s Ajvarem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime v osolené vodé podle navodu a nechdme vychladnout. K téstovinam pridame tunaka
(bez nalevu), pokrdjenou mozzarellu, 5 Izic Ajvaru a promichame. Zakapneme olivovym olejem, osolime a
opeprime dle chuti. Pfed podavanim ozdobime nasekanymi bylinkami. Salat poddvame vychlazeny.

Ingredience

- Petrzelova nat-3 g

- Bazalka cerstva-3 g

- Olivovy olej - 10 g

- Tunak ve slunecnicovém oleji 80 g SUN & SEA - 360 ¢
- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 500 g
- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Podravka Ajvar jemny 350 g - 60 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 250 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-5g
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