Poléevka z cervené cocCky a rajcat

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajenou cibuli osmazime spolu s platky ¢esneku (3 strouzky) a nastrouhanou mrkvi na rozpusténém
masle. Priddme proplachnutou ¢ocku, kratce promichame, podlijeme ¢asti vyvaru a pozvolna vafime.
Jakmile ndm Cocka Castecné zmeékne, pfidame prekrajena rajcata a Spetku kurkumy. Dolijeme zbyvajicim
vyvarem a vafime do zméknuti cocky. Polévku dochutime korfenim Podravka prisada Natur. Hotovou
polévku ozdobime nasekanou petrzelkou a podavame.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Mrkev-150¢g

- Rajcata - 300 g

. Cesnek-3 g

- Petrzelovanat-4g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Kurkuma mleta 30 g-5g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-10g
- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

- Lagris ¢ocka ¢ervena pulena 500 g - 150 g
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