Slepici polevka s knedlicky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso omyjeme a naporcujeme na kousky. Na rozehratém oleji osmazime najemno nakrajenou cibuli, na
kostky nakrajenou korfenovou zeleninu, dokud vse nezmékne. Poté pfidame maso, které také lehce
oprazime. Zalejeme vodou a privedeme k varu. Poté priddame kostky bujonu a zakryté dal vafime, asi cca
30 min. Nez se polévka uvari, pripravime si knedlicky. Do misky dame 2 vejce, mouku, sdl, petrzel a vse
radné promichame. Az bude polévka uvarena, pfiddame do ni knedlicky. Knedlicky davame do polévky tak,
Ze 1Zi¢ku, na které mate tésto vlozime i s téstem do polévky. Lzicka se zahreje a tésto se samo odlepi od
IZicky. Na zavér pridame hrasek.

Ingredience

- Cibule volna - 200 g

- Mrkev - 200 g

- Petrzel - 100 g

- Celer-200g

. Jedlasul-3g

- Petrzelova nat-4 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 100 g
- Slepici bujon - 22 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Slepice mrazena 1 100 g - 600 g

- Hrasek v mirné slaném nalevu - 200 g
- Olej slunecnicovy - 40 g

- Vejce-100g
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