Panenka s orechovo-slaninovou nadivkou

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 40
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 170°C. Maso rozfizneme na 1 cm vysoky plat. Osolime, opepfime a polozime na
potravinovou félii.

Kosticky slaniny a Salotky osmahneme na 1 IZici oleje. Promichdme se Svestkami, ofechy, susenou Salvéji a
Zloutky (2 ks). NamaZeme na maso. Pomoci félie maso zarolujeme, félii odstranime a valeCek svazeme
provazkem.

Rolddu nechame zatahnout v panvi a poté zakrytou peceme 15 minut. Odkryjeme a dopeCeme 3 minuty
dozlatova.

Podavame s jarnim salatkem.

Ingredience

- Cibule volna -40 g

. Jedlasul-6g

- Salvéj-3 g

- Olivovy olej - 40 g

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Veprova panenka - 300 g

. Zloutek - 56 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 150 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Svestky susené vypeckované 100 g - 80 g
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