Kuskusovy salat s balkanskym syrem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kuskus pfipravime podle navodu na obalu. Do hotového jesté teplého kuskusu vmichame jarni cibulky
pokrajené na kolecka, prepllena raj¢atka, 12 susenych rajcat nakrajena na prouzky, olivy nakrajené na
kolecka a kapary. Salat opepfime, lehounce osolime, vmichame Izici oleje, nakrajené listky bazalky a
polovinu nadrobeného syra. Zbytek syra nasypeme na salat. Pfed podavanim nechame salat vychladnout a
chvilku odlezet.

Ingredience

- Rajcata-100 g

. Jedlasul-3g

- Bazalka Cerstva-5g

- Olivovy olej- 10 g

- Cibulka jarni - 40 g

- Olivy zelené - 20 g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 mla 1700 ml - 40 g
- Kapary efko 105 ml-10 g

- Balsyr 200 g- 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

. ARAX Kuskus kukuri¢ny 320 g - 500 g
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