Zapecene brambory se zelim, klobasou a balkanskym
syrem

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Syrové brambory oloupeme a pokrédjime na platky nebo na kosticky a vlozime do hlubsi misky. Pridame
¢ervenou papriku, kari koreni, kmin, olej a promichdme. Pak priddme na kosticky pokrajené klobasky,
rajcatko, pokrajeny syr, pokrajené cibulky a nakonec vmichdme zakysané zeli a vSe promichamé jesté
jednou. Smés pak pokladame na plech, vylozeny pecicim papirem. Pokryjeme alobalem a peCeme v troubé
na 200°C - 250°C po dobu cca 40 -45 minut. Kdyz je vSe propecené a mékké, pak si zamichame zakysanou
smetanu a nalijeme ji na brambory a jeSté dope¢eme asi 15 minut. Pak vypneme a nechame jesté par
minut v troubé.

Ingredience

- Brambory - 1500 g

- Rajcata- 100 g

- Jedlasul-3g

- Kmin cely-2 g

- Petrzelovanat-2 g

- Pazitka-2g

- Cibulka jarni- 60 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 360 g
- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 500 g
- Balsyr 200 g- 100 g

- Uherska klobasa 280 g - 280 g

- Paprika sladka 35g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Kari25¢g-3g

- Olej slunecnicovy - 20 g
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