Slané maslove susenky

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zméklé maslo vySlehame se Zloutkem a potom do néj zamichame 2 Izi¢ky tymianu (jen listecky)

a prolisovany 2 ks ¢esneku. Priddme mouku a strouhany parmazan a vypracujeme hladkeé tésto, které
dochutime soli a peprem podle vlastni chuti. Tésto na 30 minut ulozime do lednice a potom z néj
uzdibujeme stejné velké kousky, ze kterych tvarujeme kuli¢ky. Kulicky mezi prsty rozmackneme na
placicky a klademe na plech vylozeny pecicim papirem. Kazdou placicku nékolikrat propichame Spejli
nebo vidlickou. PeCeme na 180°C do ruzova, coz bude trvat asi 10 minut. Hotové susenky uchovavame
v uzaviratelné ddze.

Ingredience

. Cesnek-2 g

- Tymian Cerstvy -1 g

- Parmazan 100 g-60 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 220 g
. Zloutek - 28 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-5g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g
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