Kure peceneé v mléce

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V litinovém hrnci rozehfejeme maslo s kapkou oleje tak, aby bylo pokryté celé dno. Kufe omyjeme,
osusime a ze vSech stran a dostate¢né osolime. Potom ho jesté opepfeme a posypeme sladkou paprikou.
V rozehratém hrnci kufe se vSech stran opeceme a nakonec ho nechdme prsy nahoru. Hrnec odstavime
a pod kure nalijeme mléko. Do mléka prihodime snitek tymianu, vSechno koreni (4 svitky skofice, 4
hrebicky, 4 kuli¢cky nového koreni), 4 rozbité strouzky ¢esneku a citronovou kdru. Priklopime hrnec

a vloZime ho do trouby predehraté na 180 °C. Kure pe¢eme asi 1,5 hodiny.

Ingredience

. Cesnek-2g

- Jedlasul-8g

- Tymian Cerstvy -1 g

- Nové korenicelé 30g-1g

- Kureci maso - 1200 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-500g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g-20 g

- Hrebicek cely30g-1g

. Citronova kuira strouhana 25 g-2g
- Paprika sladka 35g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- Skorice mleta40g-1g

- Olej slunecnicovy -5 g
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