Vajecina s cuketou a drozdim

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu oloupeme, nastrouhame nahrubo, osolime a nechame "vypotit" (nejlépe v cedniku) asi 15 minut.
Mezitim nakrdjime cibuli a zpénime ji na mésle. Cuketu jesté poradné vymackame a pak dusime spolecné s
cibuli asi 5 minut. Potom k nim na panev rozdrobime 3 drozdi a nechame ho rozpustit. Drozdi se na chvili
zmeéni do tekuté konzistence, ale po 5 minutach zase za¢ne tuhnout. V této fazi prfidame 3 ks vejce a
poradné michame, nez se smés srazi. Pfidame utreny cesnek, sll a pepr a dozdobime nakrajenou pazitkou
nebo bylinkami, které mame radi. Pro dochuceni mlizeme pridat jesté trochu studeného masla a dobre
promichame, aby se maslo ve vajeciné rozpustilo.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Cuketa-300¢g

. Cesnek-2 g

- Jedlasul-4g

- Pazitka-2g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g- 20 g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Vejce-150¢g

- Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 126 g
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