Zapecené mleté kureci maso s cuketou

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu omyjeme, oloupeme a nastrouhame na hrubo na struhadle, posolime a nechame 5 minut vyplakat.
Vymackame Stavu, kterou pusti a vylijeme. Cuketu smichame s masem a dle potreby pfimichame
strouhanku, uz nesolime. Tésto je fidSi. Do pekacku dame rajcata a pokrajenou papriku a pfikryjeme
masovou smesi. Posypeme strouhanym syrem a zapeceme na 180°C do trouby cca na 35 minut. Priloha
ryze.

Ingredience

- Cuketa-150¢

- Paprika Cervena - 100 g

- Kureci maso - 1500 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 200 g

- STROUHANKA pecivova bez lepku 350 g-20 g
- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 100 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-3 g
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