Linecke cukrovi bez lepku II.

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V$echny suroviny ddkladné smichdme a vypracujeme tésto, které rozvalime na 0,5 cm silny plat.
Vykrajujeme rdizné tvary. Pe¢eme dozlatova na plechu vylozeném pecicim papirem pri 180 °C, asi 8-10
minut. Po vychladnuti slepujeme marmelddou. Tvary vykrajujeme bez typického malého vykroje pro horni
dil. Po slepeni marmeladou potfeme horni dil rozpusténou ¢okoladou a ozdobime mandli¢kou.

Ingredience

- Vejce-100g

- Mandle jadra 200 g-50 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka-50g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 300 g

- Krajanka maslo 250 g- 150 g

- Cokolada na vareni 100 g - 150 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 80 g
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