Kokosoveé kostky

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk nebo maslo (100 g), med a mléko zahrivame na strednim ohni, dokud se ingredience nerozpusti.
Nechédme

trochu vychladnout. Jesté do teplé smési primichdme 100 g cukru a dvé vejce, dobre zamichame.
Promix UNI nebo PK specidl smichdme spolu s kypricim praskem a prosejeme do medové

smési. Pryzovou vareckou dikladné promichame. Pokud je smés prili$ hustd, pridame jesté trochu
mléka.

Nalijeme do hlubsiho plechu vyloZeného pecicim papirem a peceme na 180°C asi 15-20 minut do
zlatohnéda.

Prisady na polevu (mouckovy cukr 200 g, tuku nebo mésla 250 g a muze se pridat 1 dcl rumu) michdme
na strednim ohni, dokud se tuk nerozpusti. Upecené tésto a na kostky najkrajané tésto namacime v
polevé, nechame zlehka okapat a pak kolace obalujeme v kokosu. Nechdme na mtizce zaschnout

Ingredience

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-200g

- Cukr moucka - 300 g

- Kokos strouhany - 400 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 300 g
- Vceli med lucni 250 g-30g

- Krajanka maslo 250 g - 350 g

- Vejce-100g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g
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