Tresnovy kolac

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu rozehrejeme na 170 stupill. VSechny prisady (mouku, mleté mandle, kakao, cukry, sul, vejce a
maslo) smichdme a vypracujeme z nich nelepivé a kompaktni tésto. Dvé tretiny tésta rukou namackame
na dno kulaté dortové formy (priamér asi 20 cm). Na tésto poklademe vypeckované tie$né, posypeme je
skorici a na né nastrouhame na hrubém struhadle zbytek cesta tak, abychom vSechny tresné radné
poprikryvali.

PeCeme v rozehraté troubé asi 50 minut. Kola¢ se musi péct pomalu, aby se radné propekl.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Tresné - 90 g

- Mandle jadra 200 g - 100 g

- Holandské kakao 100 g-20g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

- Cukr moucka - 140 g

- Skorice mleta40g-5g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 220 g
- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Vejce-50¢g
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