Téstoviny s omackou pesto

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime podle navodu v osolené vodé. Dokud se uvari, pripravime si omacku pesto. Do
kuchynského mixéru s rotacnim nozem dame hrst piniovych nebo kesu orisky, které jsme si na sucho
oprazili na panvi. Pridame krst omyté a osusené bazalky, na platky nakrajeny vétsi Cesnek a rozmixujeme.
Prilijeme citrénovou $tavu a postupné prilévame olej dokud neni smés hladka. Nakonec pridame sul, pepr
a parmazan. Znovu promixujeme. Pokud se nam zda pesto husté, miizeme ho rozredit olejem. Naopak,
pokud je moc ridké, miuzeme pridat jesté trochu parmazéanu.

Uvarené téstoviny scedime a ihned promichdme s oméckou pesto. Ozdobime listky bazalky a hoblinami
parmezanu.

Ingredience

. Cesnek -3 g

. Jedlasul-4g

- Bazalka Cerstva-8 g

- Olivovy olej - 50 g

- Parmazan 100 g-50 g

.- Smés orechu - 20 g

- Culinary citronova stava 100% 11-10g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- PROCEL® - téstoviny bez lepku 250 g - 250 g
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