Téstoviny s tunakovou omackou s rajcaty

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime v osolené vodé podle navodu. Zatimco se vari, pripravime si omacku. Rajcata omyjeme
a zalijeme varici vodou. Nechdme odstéat par minut, pak scedime, oloupeme slupku a nakrajime na malé
kousky. Na rozpéaleném olivovém oleji orestujeme na drobno nakrajeny Cesnek (4 velké strouzky),
pridame rajcata a promichdme. Restujeme par minut a pak priddme loupana rajcata z konzervy a tunéka.
VSe nechame spolu prevarit, nakonec osolime, opeprime a dochutime oreganem. Podavame posypané
parmazanem.

Ingredience

- Rajcata - 250 g

. Cesnek-4 g

- Jedla sul vakuova 1 kg-4 g

- Olivovy olej - 20 g

- Parmazan 100 g-80¢g

- Tunak ve vlastni stavé 80 g SUN & SEA - 160 g
- Oregano 10g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- PROCEL® - téstoviny bez lepku 250 g - 500 g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 200 g
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