Zasnezeny kefirovy kolac

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce umixujeme vSechny suroviny na tésto (mouku, cukr, kakao, vejce, olej, kefir a prasek do peciva),
které vylijeme na pekac¢ predtim vymazany maslem a vysypany moukou PROMIX PK. PeCeme pri 160°C
cca 40 minut. Po upeceni nechame vychladnout.

Polevu pripravime smichanim mouckového cukru, citronové stavy a vody, natreme na moucnik a
posypeme kokosem. Nechame pri pokojové teploté zaschnout, nakrajime na rezy a muzeme podavat.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-10g

- Kefirové mléko nizkotucné prirodni 1,1% 500 g - 250 g
- Culinary citronova stava 100% 11-20 g

- Pitna voda nesycena - 40 g

- Cukr krystal - 150 g

- Cukr moucka - 150 g

- Kokos strouhany - 50 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 200 g
- Olej slunecnicovy - 100 g

- Vejce - 100 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-6 g
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